Vigevano 2009 |

FESTAi#COMUNE

;}a 3126 luglio

I piatti su prenotazione

Paella alla Valenciana
Sabato 4, 11, 18, 25 alle ore 20,00

Piatto unico con riso allo zafferano, pollo, gamberetti, calamari,
cozze, pomodori, zucchine, peperoni.

Menu di terra o menu di mare
Domenica 5, 12, 19, 26 alle ore 12,30

Menu di terra: gnocco fritto con salumi, pasta al fornoltrippa, braciola
alla piastra/salamella, patatine, caffe.

Menu di mare: gamberi al mielelinsalata di mare, ravioli di branzino
con pomodorini e gamberetti, fritto di calamaril/pesciolini, contorno,

caffe

Piatto Porco
Mercoledi 8, 15, 12 alle ore 20,00

Stinco di maiale, costine, wiirstel, salamella, patate al forno

Culture in festa: Marocco

Giovedi 9 alle ore 20,00
Harira - Zuppa del Ramadan

Lenticchie, polpa di montone, cipolle, pomodori, zafferano, pepe, cori-
andolo, prezzemolo, farina, burro. Accompagnato da te alla menta

Culture in festa: Ecuador

Giovedi 16 alle ore 20,00

Arroz di pollo

Riso, pollo, verdure assortite, cipolle e aglio :
€ 8,00

€800 La birra che non ti aspetti

Venerdi 24 alle ore 20,00

Cena equosolidale
con prodotti di Altrospazio
Venerdi 17 alle ore 20,00

Antipasti: Schweppes con zenzero grattugiato, Frittelle di quinoa alla
€ 12,00 :

. melanzane, olive e carciofi).

. Primi piatti e varie: Curry di pollo con riso basmati, insalata d'orzo,

© verdure al sapore di zenzero.

. Dolce: Torta morbida al cioccolato.

salvia, Rudi (craker equi con sesamo) con varie salsine (peperoni,

€ 13,00

Cena della Legalita

€ 13,00 :
. con i prodotti di Liberaterra
. e del commercio equosolidale

€ 18,00 Martedi 21 alle ore 20,00

Bruschette, rigatoni con ragu di verdure, insalata di ceci (ceci, zucchi-
. ne, olive taggiasche, cipollotti, senape, prezzemolo)

€ 12,00

€ 10.00 Culture in festa: Costa d’Avorio

- Giovedi 23 alle ore 20,00

. Persico africano in letto di Attieké con polpettine

- semplici

Pesce misto per brodo, pomodori, cipolle, filetto di persico africano,

. mazzancolle, sedano, prezzemolo, carote, peperoncino ivoriano, attieke,
. semola di manioca, melanzane, peperoni assortiti

€10,00

Gnocco fritto con salumi, risotto con asparagi e taleggio, braciola o
. salamella.

€20,00

Le pietanze saranno abbinate a birre artigianali,
proposte dal sommelier Massimiliano Piva

Disponibilita massima 30 persone

Prenotazione obbligatoria ai numeri 328.6435258 / 328.6441566




