Vigevano 2009

FESTAi#COMUNE

3126 luglio

I piatti sempre pronti

Secondi piatti

Antipasti

Gamberi al miele

Insalata di mare

Gnocco fritto con salumi

Insalata di farro

Crostini di polenta con funghi trifolati
Salame sotto grasso

Bruschetta al pomodoro

Prosciutto ¢ melone

Mozzarella di bufala

Primi piatti
Ravioli di branzino con pomodorini e gamberetti
Spaghetti allo scoglio

Risotto in fiore di zucca,
salsiccia e zafferano (fino al 13 luglio)

Risotto asparagi e taleggio (dal 14 luglio)
Pasta al forno

Pasta al forno vegetariana
(melanzane, zucchine, piselli e carote)

Ravioli di magro al pesto di rucola/pomodoro
Penne spadellate speck e zucchine

Pasta al pomodoro
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Fritto di calamari
Fritto di pesciolini
Fritto di rane

Pesce spada alla piastra
Sarde alla beccafico
Braciola alla piastra

Fiorentina alla griglia

 (pezzi da Kg. 1 o piu - € 3,50 ’etto)

- Cotoletta alla milanese (ricetta tradizionale)

- Salamella alla piastra

Orologio di formaggi
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Per i bambini éop
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Verdure grigliate
Insalata verde o mista

Patatine fritte
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